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Formation du personnel 28

HACCP EN PRATIQUE

Chaque opérateur qui exploite un commerce de denrées alimentaires,
ainsi également le boucher et son personnel, est obligé d'appliquer les
régles en matiere de HACCP {
L'applicationduHACCP,ouen d'autres termes, lexécution d'un autocon-
tréle, signifie controler soi-mémesiles régles devant aboutir a des denrées
alimentaires sures, sont respectées.

Comme déja expliqué dans lédition précédente HACCP signifie la des-
cription, le jugement et la maitrise des dangers pertinents pour la sécurité
alimentaire

A cet effet, chaque salarié doit remplir une tache et prendire ses responsa-
bilités. L'hygiene et la tracabilité est un travail déquipe durant laquelle des
régles strictes et des bonnes dispositions constituent la base.

Il est évident que la mise au point et [élaboration d'un tel systeme est un

d
travail pratiquement iréalisable par le boucher.
Clest pour cette raison que nous, en tant quiorganisation professionnelle
représentative, avons effectue cet énorme travail aboutissant a l'approba-
tion par AFSCA. du « Guide d'autocontrole en boucherie »

Il sensuit en pratique, que chacun doit appliquer un systéme de HACCP,
que chaque boucher doit avoir ce guide & sa disposition et lappliquer.
Afin de répondre facilement aux obligations, chaque année nous mettons
des documents 3 remplir réimprimés a disposition de nos membres
bouchers pour effectuer les enregistrements obligatoires.

Comment ce Guide doit étre appliqué et la gestion qui en découle
dépend de la taille de la boucherie et des activités exercées.

Vous en apprendrez plus dans la prochaine édition de la Boucherie Belge.

Le(s) soussigné(s) membre(s) du personnel déclare(nt) qu'en complément dela
formation permanente, fournie par leur patron ou son préposé, il(s) a (ont) pris connaissance du contenu de cet article.
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Rubrique question—réponse

Mon frére et moi exploitent une bouche-
rie. Bien que nous exploitions un seul
commerce, japprends de I'AFSCA que
chacun d’entre nous doit payer sa contri-
bution annuelle

Est-ce correct ?

Il arrive que 2 membres de la famille ou des
partenaires commerciaux exploitent une
boucherie sans pour autant créer une société.
Cette exploitation seffectue sous forme de ce
quon appelle « une association de fait », une
association par laquelle deux ou plusieurs
personnes s'associent pour poursuivre un but
dintérét général.

Une telle collaboration ne dispose pas d'une
personnalité juridique comme clest le cas
pour une société. Une association pareille est
considérée comme « entreprise individuelle »
dans laquelle plusieurs personnes sont res-
ponsables et qui sont dés lors solidairement
responsable pour tous les engagements.

Il sensuit que 'AFSCA n'enregistre pas d'acti-
vité aux noms d'associations de fait car celles-
ci ne possédent pas de personnalité juridique

Cela signifie, dans notre exemple les deux
fréres sont considérés comme deux opéra-
teurs. Chacun doit étre enregistrés aupres de
I'AFSCA avec comme résultat quannuelle-
ment 2 fois des contributions devront étre
payées.

Sur le formulaire annuel devant étre rempli
par les deux fréres, le numéro d'unité dex-
ploitation, qui, par la Banque Carrefour des
Entreprises (BCE) est attribuée a chacun, doit
étre mentionnée.

EXEMPLE

Jean et Pierre Boucher exploitent ensemble
une boucherie

Données dans la BCE

Association de fait Jean et Pierre Boucher
Numéro d'entreprise (*): 0345.678.912
Unité d'exploitation : NEANT

Jean Boucher :
Numéro d'entreprise : 0123.456.789
Unité dexploitation : 2.123.456.789

Pierre Boucher :
Numéro d'entreprise : 0234.567.891
Unité d'exploitation : 2.234.567.891

(*) Ce numéro dentreprise est attribué par la

TVA pour répondre aux obligations en
matiere de la TVA)
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